
 

 

 
  

 
 

 
 

 
PASQUA 2025 

 
Aperitivo di benvenuto con stuzzichini dello Chef 

 
ANTIPASTI 

  

Scamone di Fassone marinato alle rape rosse con tiepido al gorgonzola dolce 
 

Millefoglie di patate nostrane con zabaione salato ed erbette di primavera 
 

PRIMO PIATTO 
 

Girella di pasta fresca con ragù di faraona, asparagi e ricotta affumicata della Val Varaita 
 

SECONDO PIATTO 
 

Muscolo di Fassone a lenta cottura al Barbera e cacao con carciofi caramellati agli agrumi 
 

DESSERT 
 

Crostatina rovesciata alla catalana con fragole fresche  

 
Colomba artigianale 

 
€ 65,00 a persona 

Vino e bevande escluse 
 
 
 

Per tutti i nostri ospiti: 
 

VISITA LIBERA AL MUSEO ARTEVINO RAZZANO E ALLE CANTINE DI INVECCHIA-
MENTO DI FINE ‘600 

 
La famiglia Olearo vi aspetta  

 
Prenotazione obbligatoria 

Vi chiediamo di segnalarci eventuali intolleranze e allergie in fase di prenotazione 
 


